
  
 

 
MENU DEGUSTAZIONE  

DI FERRAGOSTO 
 
 
 

 
Carpaccio di manzo affumicato al ciliegio, maionese al timo e pane 
croccante 
 
Tagliatella di farro con salsa alla cacciatora, polvere di olive, capperi 
e olio al basilico 
 
Lombo di vitella ripieno alle erbe aromatiche, crema di lenticchie 
rosse e demi-glace di vitello al Vermouth rosso 
 
Crostata contemporanea con namelaka e fragole      
 
 
 
 

La degustazione include acqua, caffè e una selezione di vini 
del nostro Sommelier. 

 


