
FERRAGOSTO AD ALTA QUOTA 

Menu a Buffet
Aperitivo di benvenuto dello Chef con Prosecco

Angolo della Caciaia:
Formaggi del caseificio d’Amatrice

e selezione di pecorini locali con confetture e mieli
Angolo del Norcino:

Salumi dell’Antica norcineria, Salumi Villani
Prosciutto al Coltello

Accompagnati dalle nostre tradizionali
focacce rustiche dal forno a legna

Angolo Sfizioso:
Panzanella, insalata di farro

Torta di patate e Torta di farro DOP
Angolo dei Primi piatti

Risotto nella forma di pecorino Occelli al barolo e verdure biologiche 
Crespelle alla Fiorentina e Pappa al pomodoro 

Dalla griglia e dal forno:
  Spiedini di pollo, Spiedini di carne e Arrosticini di pecora con verdure, 

Mini hamburger  con Verdure alla griglia, Tagliata di Picanha e Rosticciana, 
Bocconcini di salsiccia toscana e Cipolle e patate sotto cenere

Angolo dei dolci:
Torte secche della tradizione e Mousse di ricotta di Pievepelago

Vini
Selezione di vini del nostro Sommelier

Musica dal vivo e intrattenimento per tutta la famiglia
€ 50 p.p.

PRENOTA QUI


