
  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
MENU 

 

 

Resta Aggiornato!! 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



  

 

 

 

ANTIPASTI 
 

(V) Uovo poche, zucca, spuma al pecorino       € 12 

Tartufo Autunnale e spinacino 
4.8 

         

"IL fritto" arancino vegetariano e crocchetta con cuore fondente   € 13 

alla fontina su crema di melanzana affumicata       
1.4.6.9.12 

 

Selezione di prosciutti                                      € 13 

Iberico, Toscano, Parma 24 mesi con crostini tipici 
1.5.8 
 

Battuta di manzo toscano pinzimonio,       € 13  

olio R.Baldaccini e maionese all’acciuga                     
2.5.10 
 

 

Vitello al punto rosa salsa ghribiche e giardiniera d’autunno   € 13  
2.4.10 

  

PRIMI PIATTI 
 

 
 

Spaghetto Gragnano igp con pesto di cavolo nero pistacchi e triglie  € 13 
1.5.8.9 

 
 

Gnocchetti di grano saraceno al ragù di cinghiale aria al parmigiano € 13 
1.4.5.8.10 

 

(V) Zuppa Garfagnina di legumi e cereali      € 9 
1.10 
 

 

(V) Risotto carnaroli cime di rapa, bufala,      €13 

polvere di pomodoro e aglio nero  

8.10 

 

Cappellacci di zucca, amaretti, mostarda di frutta e  pecorino   € 13 
1.4.8.10 

 

 

 

 



  

 

 

PIATTI PRINCIPALI 
 
  

Spezzatino di vitella, scalogno e polenta Ottofile     € 14   
1.2.10 

 

Tagliata di controfiletto con patate arrosto       € 17 

e salsa chimichurri 

       

(V) Flan di cavolfiore e verza su       € 13 

topenade di olive e composta di pomodoro 
1.4.5.8 

 

 

Baccalà con salsa pil pil  ceci       € 17      
5. 

 

Piccione, cipolla zafferano e cioccolato      €15 
8.10  

               

Degustazione di formaggi e le nostre confetture     € 12 
8 

 

DESSERT 
  

'Il castagnaccio incontra il mont blanc"      € 6 

con pralinato al rosmarino, pinoli caramellati gel all’arancia   
1.6.8.9   

 

Ganache al caramello salato e caffè       € 6 

crema inglese al lime e anice crumble agli agrumi    
4.8.6 

 

"Pan perdu" Cremoso alla vaniglia e polvere di lamponi    € 6 
1.4.6.8.9 

 

Flan di cioccolato cuore morbido di pistacchio      € 6 
1.4.   

 

Cantuccini della Locanda con Vin Santo      € 6 
14..6.8.9 

 

Torta di mele tiepida con gelato artigianale alla crema    € 6 
14..6.8.9 

 

 



  

 

 
 

 

 

Coperto       € 2 

 

 

Nel coperto sono inclusi: 

 acqua minerale del Ciocco naturale e gassata 

Un’attenta selezione di pani della Garfagnana 

 

Pane del Marco cotto a legna: 

Pan Casaccio – Farine di frumento Integrale 100% Italiane Biologiche 

 

Pane Panificio Brogi: 

Pane Verna – Grani Antichi  

(V) Piatto Vegetariano  

 

Avvisiamo la gentile Clientela che in assenza di reperibilità del prodotto fresco alcuni di 

essi possono essere surgelati o provenienti da surgelazione tramite abbattitore. 

 

Se avete esigenze dietetiche oppure allergie alimentari, siete pregati di chiedere assistenza 

al personale in servizio che vi aiuterà nella scelta dei piatti presenti sul menu 

 

Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA 

 

 

ALLERGENI 
(14 sostanze considerate "allergeni") 

 

 

 

1.Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti derivati 

2.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o10 mg/l  

3.Crostacei e prodotti derivati 

4.Uova e prodotti derivati 

5.Pesce e prodotti derivati 

6.Frutta a guscio cioè mandorle; nocciole; tutte le noci; pistacchi; prodotti derivati 

7.Soia e prodotti derivati 

8.Latte e prodotti derivati (compreso il lattosio) 

9.Arachidi e prodotti derivati 

10.Sedano e prodotti derivati 

11.Senape e prodotti derivati 

12.Semi di sesamo e prodotti derivati 

13.Lupino e prodotti a base di lupino 

14.Molluschi e prodotti a base di molluschi 


